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Siure: 30 Dakika dk
Tarif:

>> Hazirhk Siresi: 10 Dakika
>> Pisirme Suresi: 20 Dakika
>> Kac Kisilik: 4-6 Kisilik

Malzemeler:

1] Ana Malzemeler:

e 1 litre su

e 1 cay bardagi piring

¢ 1 su bardagi toz seker

e 2 yemek kasigi nisasta

e 1 cay kasig! zerdecal

e 1 yemek kasigi gul suyu (istege bagl)
e 1 yemek kasigi kus tzimu

e 1 yemek kasigi dolmalik fistik

] Uzeri icin:

e Nar taneleri
e Antep fistigI veya ceviz ici

Yapihisi:
1. Pirincin Haslanmasi:
e Pirinci yikayip suz, tencereye al ve Uzerine su ekleyerek yumusayana kadar hasla.

2. Kivam Verme:

e Seker ve zerdecali ekleyip karistir.
¢ Nisastayi bir kasede az miktarda suyla ¢6zdurtp karisima ekle.
e SUrekli karistirarak kaynayana kadar pisir.

3. Lezzet Katma:

e Kus Uzimdu, dolmalik fistik ve gul suyunu ekleyerek birka¢ dakika daha kaynat.
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e Ocaktan alip kaselere paylastir.

4. Servis:

e Oda sicakligina geldikten sonra Uzerini nar taneleri ve Antep fistigi ile sUsle.
e Soguk olarak servis et.

>> Ipucu: Zerdenin rengi tam altin sarisi olmasi icin zerdecal miktarini dikkatlice
ayarla, fazla eklersen aci bir tat verebilir!
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