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Zeytinli Mini Kekler
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Sire: 30-35 Dakika dk
Tarif:

>> Hazirlhik Suresi: 10 Dakika
>> Pisirme Suresi: 20-25 Dakika
>> Kac Kisilik: 6-8 adet mini kek

Malzemeler:

[I] Ana Malzemeler:
e 2 adet yumurta
e Yarim su bardagi yogurt

e Yarim su bardagdi sivi yag

1 su bardagi un

1 paket kabartma tozu

Yarim cay kasigi tuz

Yarim cay bardagi dogranmis siyah zeytin

1 yemek kasigi ince dogranmis dereotu

50 g beyaz peynir (ezilmis)

Yapihisi:

1. Karisimi Hazirlama:

e Yumurta, yogurt ve sivi yadi bir kapta cirpin. Un, kabartma tozu ve tuzu ekleyerek karistirin.
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2. ic Malzemeleri Ekleyin:

e Dogranmis zeytin, ezilmis beyaz peynir ve ince kiyllmis dereotunu ekleyin. Tim malzemeleri
spatula ile kanistirin.

3. Kaliplara Dokme:
o Muffin kaliplarini yaglayin veya kagit yerlestirin. Karisimi esit sekilde kaliplara paylastirin.
4. Pisirme ve Servis:

e Onceden 1sitilmis 180°C firinda 20-25 dakika pisirin. Uzeri kizardiginda firindan cikarin. Ik
ya da soguk olarak servis edin.

>> ipucu: Dilerseniz icine rendelenmis havuc veya kirmizi biber de ekleyerek daha
renkli kekler elde edebilirsiniz.
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