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Zeytinyagh Kuru Borulce Salatasi
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Sure: 30 Dakika dk

Tarif:

>> Hazirhk Siresi: 10 Dakika
>> Pisirme Suresi: 20 Dakika
>> Kac Kisilik: 4 Kisilik

Malzemeler

[I] Ana Malzemeler:

e 1 su bardagi kuru bortlce

e 1 adet kuru sogan (ince dogranmis)

e 1 adet domates (kliglik kiip dogranmis)

e 1 adet kapya biber (kG¢cik kliip dogranmis)
e 2 adet yesil biber (kiicik kiip dogranmis)
e 1/2 demet maydanoz (ince kiyillmis)

e 1/2 cay bardagi zeytinyagi

e 1 tath kasigl nar eksisi

e 1 tath kasigi limon suyu

e 1 cay kasigi tuz

e 1 cay kasigi karabiber

e 1 cay kasigi pul biber

Yapihisi
10 Borulceyi Haslama:

e Borllceleri bir gece 6nceden suya koyarak bekletin.
e Ertesi gun suzup yikayin ve bol suyla yumusayana kadar haslayin.
e Haslanan bortlceleri sizip sogumaya birakin.

2[] Sebzeleri Hazirlama:

e Sogan, domates, kapya biber ve yesil biberi kiictk kipler halinde dograyin.
e Maydanozu ince kiyin.

3[] Sosu Hazirlama:
e KlicUk bir kasede zeytinyagdi, limon suyu, nar eksisi, tuz ve baharatlar karistirin.

4[] Tum Malzemeleri Harmanlama:
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e Borllceleri genis bir kaseye alin.
e Dogranmis sebzeleri ekleyin ve sosu lzerine gezdirerek karistirin.

5[] Servis:

e Salatayi servis tabagina alin.
« Uzerine biraz daha zeytinyadi gezdirerek sunabilirsiniz.

>> [pucu: Salatayi en az 15 dakika dinlendirerek malzemelerin birbirine daha iyi karismasini
saglayabilirsiniz.
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