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V' murrace

oégo.. GIRAZ'IN
Siire: 35 Dakika dk
Tarif:

>> Hazirhk Siresi: 15 Dakika
>> Pisirme Suresi: 20 Dakika
>> Kac Kisilik: 6 Kisilik

Malzemeler:

1 su bardagi un

e 1 su bardagi sut

1/2 su bardagi toz seker

1 yemek kasigi tereyagi

1 cay kasigi tarcin

1 cay bardagi Zile pekmeazi

1/4 su bardagi dévilmus ceviz ici

Yapihsi:
1. Muhallebi hazirhig::

e Tereyagini tencerede eritin, unu ekleyip kokusu cikana kadar kavurun.
2. Sut ve seker ekleme:

e SUt ve sekeri azar azar ekleyin, topaklanmamasi icin strekli karistirin.
3. Pekmez ve targin:

e Koyulasinca ocaktan alin, icine Zile pekmezi ve tarcin ekleyip karistirin.
4. Servis:

« Kaselere paylastirin. Uzerine ceviz serpin. llik ya da soguk servis edin.
Servis Onerisi:

Servis etmeden O6nce Uzerine az miktarda sutle karistiriimis pekmez gezdirerek sunumu
zenginlestirebilirsiniz.

>> [pucu: Daha yogun kivam isteyenler 1 tatli kasigi nisasta ekleyebilir.
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