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Siure: 30 Dakika dk
Tarif:

>> Hazirhk Siresi: 10 Dakika
>> Pisirme Suresi: 20 Dakika
>> Kac Kisilik: 4 Kisilik

Malzemeler:

500 gr dana cigeri (kGp dogranmis)
e 1 su bardagi un

1 cay kasigi tuz

1 cay kasigi karabiber

1 cay kasigi pul biber (istege bagh)
1/2 cay kasigi kekik (istege bagli)
Yeteri kadar sivi yag (kizartmak icin)
1 adet limon (dilimlenmis)

1/2 cay bardagi sirke (istege bagl)

Yapihsi:
1. Cigerleri Hazirlama:

o Cigerleri kuzu veya dana cigeri kullanarak ktcUk kupler halinde dograyin.
o Cigerleri bir kaba alip Gzerine tuz, karabiber, pul biber ve kekik serpin.
e Karistirarak baharatlar cigerlere iyice yedirin.

2. Unu Hazirlama:

e Bir tabaga un ve tuzu karistirarak cigerleri unlayin.
e Cigerleri unladiginizda her tarafi iyice kaplanmis olmali.

3. Kizartma:

e Bir tavada sivi yagi isitin ve cigerleri kizgin yagda altin rengini alana kadar kizartin.
e Kizaran cigerleri kagit havlu Gzerine alarak fazla yagini suzduarun.

4. Servis:

e Cigerleri sicak olarak, limon dilimleriyle servis edin.
« istege bagli olarak sirkeyi de yaninda sunabilirsiniz.
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>> Ipucu: Cigerleri fazla kizartmamaya 6zen gosterin, fazla pisen ciger sertlesebilir. Limon ve
sirke ile sunumunu zenginlestirebilirsiniz.
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