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Cennet Camuru (Hatay)
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V' murrace

Sure: 35 Dakika dk

Tarif:

>> Hazirhk Siresi: 15 Dakika
>> Pisirme Suresi: 20 Dakika
>> Kac Kisilik: 6-8 Kisilik

oégo.. GIRAZ'IN

Malzemeler:

1] Ana Malzemeler:

1 su bardagi irmik

2 su bardag sut

1 su bardagi toz seker

2 yemek kasigi tereyagi

1 cay bardagi ceviz ici (iri dévilmuas)

1 cay bardagi Antep fistigi (istege bagl)
1 cay kasigi tarcin

] Uzeri icin:

e Kaymak veya dondurma
e Antep fistigi

Yapihisi:

1. irmigin Kavrulmasi:

e Genis bir tavada tereyagini erit.

« Irmigi ekleyip kisik ateste altin rengi alana kadar surekli karistirarak kavur.

2. Sekerli Sut Eklenmesi:

e Ayri bir kapta st ve sekeri karistirarak isit.
e Kavrulmus irmigin lzerine sicak sutli karisimi yavas yavas ekle, surekli karistir.

3. Ceviz ve Tarcin Eklenmesi:

e Karisim kivam aldiginda ceviz ici ve tarcini ekleyerek birkac dakika daha pisir.

e Ocaktan alip 10 dakika dinlendir.
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4. Servis:

e Tatliyl kaselere alip lUzerine kaymak veya dondurma ekleyerek servis et.
e Antep fistigl serperek susle.

>> ipucu: Cennet Camuru'nu daha yogun bir lezzet icin fistikl dondurma veya bal ile
de servis edebilirsin!
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