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I Sucuk (Pekmezli)

Ceviz
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Siire: 1 Saat 15 Dakika dk

Tarif:

>> Hazirhk Siresi: 30 Dakika
>> Pisirme Suresi: 45 Dakika
>> Kac Kisilik: 8-10 Kisilik

Malzemeler:
[ ip Icin:

e 2 su bardagi ceviz ici
e 2 metre pamuklu ip

T[] Pelte (Pekmezli Karisim) icin:

4 su bardagi uzim pekmeazi
4 su bardagi su

1 su bardagi un

1 su bardagi nisasta

1 su bardagi toz seker

Yapihisi:

1. Cevizlerin Hazirlanmasi:

e Cevizleri ikiye bol ve pamuklu ipe dizerek 30 cm uzunlugunda diziler olustur.
e Dizilen cevizleri bir askiya asarak kurumasi icin 1-2 saat beklet.

2. Pekmeazli Peltenin Hazirlanmasi:

e Pekmez, su, un, nisasta ve sekeri derin bir tencerede karistir.
e Orta ateste surekli karistirarak koyu bir kivam alana kadar pisir.

3. Ceviz Dizilerinin Batirilmasi:

e Hazirlanan pekmezli pelteyi biraz ilit ve ceviz dizilerini icine batirarak iyice kaplanmasini

sagla.
e Askiya asip 4-5 saat kurumaya birak.
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4. ikinci ve Uciincii Katman:

e Daha kalin bir cevizli sucuk elde etmek icin kuruyan sucuklari tekrar pekmezli pelteye batir.
e Tekrar asarak en az 24 saat kurumaya birak.

5. Servis:

e Tamamen kuruyan cevizli sucugu bicakla dilimleyerek servis et.

>> Ipucu: Cevizleri ipte siki dizerek sucugun icinin daha dolgun olmasini
saglayabilirsin!
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