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V' murrace

oégo.. GIRAZ'IN

Sire: 45 Dakika dk
Tarif:

>> Hazirhk Siresi: 20 Dakika
>> Pisirme Suresi: 25 Dakika
>> Kac Kisilik: 6-8 Kisilik

Malzemeler:

e 3 adet yufka

e 200 gr beyaz peynir veya lor peyniri

e 1/2 demet maydanoz (ince kiyillmis)
Sosu icin:

e 1/2 su bardagi sivi yag

e 1/2 su bardagi soda (maden suyu)

e 1 adet yumurta
Uzeri icin:

e 1 yumurta sarisi

e Susam veya corek otu

Yapihsi:

10 I¢c Harcin Hazirlanmasi
Ezilmis peyniri ve kiyilmis maydanozu bir kapta karistirin.

2[] Sosun Hazirlanmasi
Sivi yag, soda ve yumurtayi bir kapta cirparak homojen bir sos elde edin.
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3[] Boreklerin Hazirlanmasi
Yufkayi tezgaha serin, lizerine sos siirlin. i¢c harctan serpistirin. Yufkayi rulo halinde sarin ve 3-4
parcaya bolin. Tum yufkalar ayni sekilde hazirlayin.

4[] Pisirme
Borekleri yagh kagit serili firin tepsisine dizin. Uzerine yumurta sarisi stirip susam veya corek otu
serpin. Onceden isitilmis 190°C firinda 25 dakika, Gzeri iyice kizarana kadar pisirin.

Lezzet ipucu: >>

(11 Daha citir bir sonug icin bérekleri firina vermeden 6nce 15 dakika buzdolabinda
bekletebilirsiniz. Ayrica peynirli i¢c harcin icine biraz pul biber eklerseniz lezzetini artirabilirsiniz.
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