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Siure: 10 Dakika dk
Tarif:

>> Hazirhk Siresi: 10 dakika
>> Kac Kisilik: 4 kisilik

Malzemeler:

e 2 adet domates (klicik dogranmis)

1 adet salatalik (kip dogranmis)

1 adet yesil biber (ince dogranmis)

1 adet kirmizi biber (istege bagl)

1 adet kliclUk kuru sogan (piyazlik dogranmis)
¢ 5-6 dal maydanoz (ince kiyilmis)

1 cay kasigi tuz

1/2 cay kasigi sumak

Sosu icin:

e 3 yemek kasigi zeytinyadi
e 1 yemek kasigi limon suyu
e 1 cay kasigl nar eksisi (istege bagl)

Yapihsi:
1. Sebzeleri Dograma:

e TUm sebzeleri kuguk kipler halinde dograyin.
e Kuru sogani piyazlik dograyip Gzerine sumak ekleyin ve ovalayin.

2. Sosu Hazirlama:

e Bir kasede zeytinyagi, limon suyu ve nar eksisini karistirin.
e Tuz ekleyerek cirpin.

3. Salatay1 Tamamlama ve Servis:

e Dogranmis sebzeleri blylk bir kaseye alin.
« Uzerine sosu gezdirerek karistirin.
¢ Kiyllmis maydanoz ekleyerek servis edin.

>> Ipucu: Daha aromatik bir tat icin biraz beyaz peynir veya ceviz ekleyebilirsiniz.
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