FIRAZ'IN
Il MUTFACE

Ekmek Kadayifi
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. 50.. GIRAZ'IN
PV murracs

Sire: 1 Saat dk
Tarif:

>> Hazirhk Siresi: 15 dakika
>> Pisirme Suresi: 40 dakika
>> Kac Kisilik: 8 kisilik

Malzemeler:
Tath icin:

¢ 1 adet hazir ekmek kadayifi (veya 1 adet yuvarlak bayat ekmek)
¢ 1,5 litre sicak su

Serbet icin:

e 3 su bardagi toz seker
e 3 su bardagi su
e 1 tath kasigi limon suyu

Servis icin:

e 1 su bardagi kaymak veya dondurma
e 1 yemek kasigi dovilmuis Antep fistigi (istege bagh)

Yapilisi:

1. Serbeti Hazirlama:

e Sekeri tavada karamelize olana kadar orta ateste eritin (seker kahverengi bir renk

almal).
o Uzerine suyu ekleyip eriyene kadar karistirin.

e Kaynadiktan sonra limon suyunu ekleyerek 5 dakika daha kaynatip ocaktan alin.

2. Ekmek Kadayifini Islatma:

e Ekmek kadayifini genis bir tepsiye yerlestirin.
o Uzerine 1,5 litre sicak suyu ddkerek 15 dakika bekleyin.
e Fazla suyu slzip ekmegin yumusamasini saglayin.

3. Serbeti Dokme ve Pisirme:
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e Hazirlanan serbeti ekmek kadayifinin Gzerine dékin.
» Onceden isitilmis 180°C firinda 30-35 dakika pisirin.
e Tath serbeti iyice cekene kadar bekletin.

4. Servis:

e Dilimleyerek lGzerine kaymak ekleyin.
o Antep fistigI veya ceviz serperek servis edin.

>> [pucu: Daha lezzetli olmasi icin serbetin icine tarcin cubugu ekleyebilirsiniz.
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