. g.‘. Iﬁimzll]m
| I’ MUTFACE

=

o

i : '
|/ | P
:' 1 'l o
i .

U
M

Ev Yapimi Sicak Cikolata
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Sure: 15 Dakika dk
Tarif:

>> Hazirlhk Suresi: 5 Dakika
>> Pisirme Suresi: 10 Dakika
>> Kac Kisilik: 2 Kisilik

Malzemeler:

2 su bardagi sut

80 gram bitter cikolata (klclUk parcalara bélinmus)

1 yemek kasigi kakao tozu

1 yemek kasigi toz seker veya bal

1 cay kasigi vanilya 6zutu

1/2 cay kasigi tarcin (istege bagh)

1 cay kasigi nisasta (kivam artirmak icin, istege bagl)
2 yemek kasigl krema (istege bagli)

Uzeri icin: Cirpilmis krema veya marshmallow

Yapihsi:
1. Satu Isitma

e SUtU bir tencereye alin ve orta ateste iIsitmaya baslayin.
¢ Kaynama noktasina gelmeden altini kisin.

2. Cikolatayi1 ve Kakaoyu Ekleyin

e Bitter cikolata parcalarini ekleyin ve karistirarak eritin.
e Kakao tozunu ve sekeri ekleyerek iyice karistirin.

3. Aromalan Ekleyin

e Vanilya 6zUtl ve tarcini ekleyerek karisimi lezzetlendirin.
e Kivami yogunlastirmak icin nisasta ekleyip karistirabilirsiniz.

4. Servis

e Sicak cikolatayi fincanlara dékun.

o Uzerini cirpilmis krema veya marshmallow ile sisleyerek servis yapin.
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PV murracs

>> ipucu: Daha yodun bir lezzet icin st yerine yari yariya krema ve sit kullanabilirsiniz.
Cikolatanin lezzetini artirmak icin bir tutam deniz tuzu ekleyebilirsiniz.
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