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Ev Yapimi Waffle

1/3



. 50.. GIRAZ'IN
PV murracs

Siure: 35 Dakika dk
Tarif:

>> Hazirlhik Suresi: 15 dakika
>> Pisirme Suresi: 20 dakika
>> Kac Kisilik: 4 adet

Waffle hamurunu gereginden fazla ¢irpmayin; kisa karistirmak kabarik dokuyu korur. Uzeri icin
mevsim meyvesi secin, sosu servis aninda ekleyin.

Malzemeler:

e 2 yumurta

1,5 su bardagi sut

2 su bardagi un

2 yemek kasigi seker

2 yemek kasigi eritilmis tereyadi
1 paket kabartma tozu

1 cay kasigi vanilin

Bir tutam tuz

Uzeri icin meyve ve cikolata sosu

Alerjen Uyarisi:

A icerir: icerir: yumurta, sit Griinleri ve bugday/gluten.

On Hazirhk:

Kabartma tozu etkisini kaybetmesin diye hamuru karistirdiktan sonra bekletmeden pisirin.
Yapihsi:

1. Hamuru kanistirin:

e Yumurta ve sekeri 1 dakika ¢irpin. SUtu ve ilimis tereyagini ekleyin.
e Un, kabartma tozu, vanilin ve tuzu karistirip sivi karisima eleyin; purtzler kaybolana kadar
kisa cirpin.

2. Pisirin:

o Waffle makinesini isitip plakalarini az yaglayin. Hamuru dékip kapagi kapatin.
e Altin renk alip plakadan kolay ayrilana dek cihaz glictine gére 3-5 dakika pisirin.
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3. Susleyin:

e Tabaga alip meyve ve secilen soslarla sicakken servis edin.
Pisme ve Kivam Kontrolu:
Disi hafif kizarmis, ici kabarik ve hamur kalmamis olmahdir.
Saklama:

Soguyan waffle'lari kapali kapta buzdolabinda 2 gline kadar saklayin; tost makinesinde isitin.
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