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Sire: 55 Dakika dk
Tarif:

>> Hazirhk Siresi: 15 Dakika
>> Pisirme Suresi: 40 Dakika
>> Kac Kisilik: 4-6 Kisilik

Malzemeler:

e 1 demet evelik otu (ince dogranmis)
e 1 su bardagi yesil mercimek

e 1 cay bardagi bulgur

e 1 adet kuru sogan (ince dogranmis)
e 2 dis sarimsak (ezilmis)

e 2 yemek kasigi tereyagi

e 1 yemek kasigi domates salgasi

e 1 cay kasigi pul biber

e 1 cay kasigi karabiber

e 1 cay kasigi tuz

6 su bardadi sicak su

Yapihisi:
1. Mercimegi Haslayin:

e Yesil mercimegi yikayip suzin.
e Kaynar suda 10 dakika haslayin ve stzun.

2. Sogan ve Sarimsagi Kavurun:

e Tereyagini tencerede eritin.
e Dogranmis sogani ekleyip pembelesene kadar kavurun.
e Sarimsaklari ve salcayi ekleyerek birkac dakika daha kavurun.

3. Corbayi Pisirin:

e Haslanmis mercimegi tencereye ekleyin.

e ince dogranmis evelik otunu ve bulguru ekleyerek karistirin.

« Uzerine sicak suyu ekleyerek kaynamaya birakin.

e Kaynadiktan sonra baharatlar ekleyin ve orta ateste 30 dakika pisirin.
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4. Servis:

e Corbayi sicak olarak yaninda taze ekmek ile servis yapabilirsiniz.

>> ipucu: Evelik otunun acihgini almak icin kaynar suda birkac dakika bekletip
suzebilirsiniz. Daha yogun bir lezzet icin icerisine et suyu ekleyebilirsiniz.
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