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Feslegenli Limonlu Soguk Cay
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Sire: 1 Saat dk
Tarif:

>> Hazirlhik Suresi: 10 Dakika
>> Demleme Suresi: 10 Dakika
#% Sogutma Siresi: 30 Dakika
>> Kac Kisilik: 4 Kisilik

Malzemeler:

e 4 su bardagi su

2 adet poset siyah cay veya 2 yemek kasigi dokme siyah cay
1 su bardagi taze feslegen yapraklari

1 adet limon (dilimlenmis)

2 yemek kasigi bal veya akcaagac surubu (tatlandirmak igin)
e 1 su bardagi buz klpleri

1 cay kasigi vanilya 6zutU (istege bagl)

Yapihsi:
1. Cay1 Demileme

e Suyu kaynatin ve ocaktan alin.
« icine siyah cay ekleyerek 5-10 dakika demlenmeye birakin.

2. Aromalarn Ekleyin

e Demlenen cayin igine feslegen yapraklarini ve limon dilimlerini ekleyin.
e Tatlandirmak icin bal veya akcaagac surubunu ekleyin ve karistirin.

3. Sogutma

e Cayi sUzerek feslegen yapraklarini ve cay posetlerini ¢ikarin.
e Oda sicakligina gelene kadar bekletin, ardindan buzdolabina alarak en az 30 dakika
sogutun.

4. Servis

e Bardaklara buz kipleri koyun ve cayi Uzerine dokun.
« Uzerini taze feslegen yapraklari ve ekstra limon dilimleriyle siisleyerek servis yapin.
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>> ipucu: Daha ferah bir tat icin birkac dilim salatalik ekleyebilirsiniz. Ayrica nane ve
portakal kabugu ekleyerek farkl bir aroma deneyebilirsiniz.
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