Firinda Kasarh Mantar
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V' murrace

oégo.. GIRAZ'IN
Siire: 30 Dakika dk
Tarif:

>> Hazirhk Siresi: 10 dakika
>> Pisirme Suresi: 20 dakika
>> Kac Kisilik: 4 kisilik

Malzemeler:

500 g iri kaltdr mantari

e 1 su bardagi rendelenmis kasar peyniri
1 yemek kasigi tereyagi

1 dis sarimsak

1 cay kasigi kekik

1 yemek kasigi zeytinyadi

Tuz ve karabiber

Alerjen Uyarisi:
A icerir: St ve sit Granleri.
Servis Onerisi:

Sicak baslangic olarak kizarmis ekmekle servis edin.

Yapihsi:
1. Mantarlan hazirlayin:
e Mantarlari nemli bezle temizleyip saplarini ¢ikarin
2. Lezzetlendirin:
e Mantarlar firin kabina dizip iclerine tereyagdi, sarimsak ve baharat paylastirin
3. On pisirme yapin:
e 190°C firinda 12 dakika pisirin ve biriken fazla suyu dikkatlice alin
4. Peyniri kizartin:

e Kasari ekleyip 7-8 dakika daha, peynir eriyene kadar pisirin
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. ﬁo.. GIRAZ'IN
PV murracs
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>> Ipucu: Mantarlari suda bekletmek yerine silerek temizlemek sulanmalarini azaltir.

3/3



