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Firinda Kiymah Patates Graten
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. &0.. GIRAZ'IN
PV murracs

Sire: 1 Saat dk
Tarif:

>> Hazirhk Siresi: 20 Dakika
>> Pisirme Suresi: 40 Dakika
>> Kac Kisilik: 6 Kisilik

Malzemeler:

4 adet orta boy patates (haslanmis, dilimlenmis)
250 gr dana kiyma

1 adet kuru sogan (dogranmis)

1 yemek kasigi domates salcasi

1 cay kasigi tuz, karabiber, pul biber

2 yemek kasigi sivi yag

e 1 su bardagi rendelenmis kasar peyniri

Yapihsi:
1. Kiymali Harci Hazirlama:

e Sogani sivi yagda kavurun, kiymayi ekleyin.

e Salca ve baharatlari ilave ederek kavurmaya devam edin.

2. Patatesleri Yerlestirme:
e Haslanmis patatesleri dilimleyin ve firin kabina dizin.
3. Katmanlari Olusturma:

« Uzerine kiymali harci yayin.
e En Uste rendelenmis kasar peynirini serpin.

4. Firinda Pisirme:

e 180°C firinda 20-25 dakika pisirin.

>> [pucu: Besamel sos ekleyerek daha yumusak ve kremamsi bir lezzet elde edebilirsiniz.

2/2



