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Firinda Kiymahl Pirasa
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V' murrace

Sire: 55 Dakika dk
Tarif:

>> Hazirhk Siresi: 20 dakika
>> Pisirme Suresi: 35 dakika
>> Kac Kisilik: 4-6 kisilik

Malzemeler:

5 dal pirasa

¢ 300 g dana kiyma

1 adet kuru sogan

1 yemek kasigi domates salcasi
2 adet yumurta

1 su bardagi yogurt

2 yemek kasigi zeytinyagi

1 cay kasigl kirmizi toz biber
Tuz ve karabiber

Alerjen Uyarisi:
A lgerir: Yumurta, sit ve sit Grinleri.
Servis Onerisi:

Yaninda sade piring pilaviyla sicak servis edin.

oégo.. GIRAZ'IN

Yapihsi:

1. Harci pisirin:

e Sogani ve kiymayi kavurup salca ile baharatlari ekleyin

2. Pirasay! yumusatin:

e ince dogranmis pirasayi ekleyip 8-10 dakika soteleyin

3. Firin kabina alin:

e Karisimi yaglanmis kaba esit bicimde yayin

4. Sosu ekleyin:
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e Yumurta ve yogurdu cirpip tzerine dokin, 190°C firinda 30-35 dakika pisirin

>> Ipucu: Pirasanin suyunu ¢ekmesi, yemegin firinda sulanmasini énler.
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