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Firinda Kuskonmazh Tavuk
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. &0.. GIRAZ'IN
PV murracs

Siure: 50 Dakika dk
Tarif:

>> Hazirhk Siresi: 20 Dakika
>> Pisirme Suresi: 30 Dakika
>> Kac Kisilik: 4 Kisilik

Malzemeler:

2 adet tavuk gogsu (kusbasi dogranmis)
10-12 dal kuskonmaz (dogranmis)

1 adet kirmizi biber (dogranmis)

1 adet kuru sogan (dogranmis)

2 yemek kasigi zeytinyadi

1 cay kasigi tuz, karabiber, kekik

1/2 su bardagi krema (istege bagh)

1 su bardagi rendelenmis kasar peyniri

Yapihsi:
1. Tavuklari ve Sebzeleri Soteleme:

e Tavuklar zeytinyaginda soteleyin.
e Sogan ve biberi ekleyip birkac dakika daha pisirin.

2. Kuskonmaz ve Kremayi Ekleme:

e Kuskonmazi ve baharatlar ekleyin, karistirin.
e Kremay! da ilave edin.

3. Firinlama:

e Karisimi firin kabina alin.
« Uzerine kasar peyniri serpip 180°C firinda 25-30 dakika pisirin.

>> Ipucu: Firindan cikmadan énce (izerini taze ¢ekilmis karabiber ve limon kabugu rendesiyle
susleyin.
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