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oégo.. GIRAZ'IN
Suire: 35-40 Dakika dk
Tarif:

>> Hazirhk Siresi: 10 Dakika
>> Pisirme Suresi: 25-30 Dakika
>> Kac Kisilik: 2-3 Kisilik

Malzemeler:

[I] Ana Malzemeler:

3 adet orta boy patates

2 adet yumurta

2 yemek kasigi zeytinyadi

1 cay kasigi tuz

Karabiber, kekik, pul biber (istege gore)

1-2 dal taze biberiye (istege bagh)

Yapihisi:

1. Patatesleri Hazirlama:

o Patatesleri soyup kip kip dograyin. Zeytinyagi, tuz ve baharatlarla harmanlayin. Firin
kabina yayin.

2. On Pisirme:
» Onceden isitilmis 200°C firinda 20 dakika kadar, patatesler hafif yumusayana kadar pisirin.

3. Yumurtalan Ekleyin:

2/3



. 50.. GIRAZ'IN
PV murracs

e Firini acin, patateslerin Gzerine yumurtalar kirin. Sarilarini dagitmamaya dikkat edin.
4. Son Pisirme:

e Firina tekrar verin ve yumurtalar istediginiz kivama gelene kadar (yaklasik 5-7 dakika)
pisirin.

5. Servis:

e Firindan cikan sicak yemedgi taze yesillik veya yogurtla birlikte servis edebilirsiniz.

>> ipucu: Patatesleri 6nceden haslarsaniz firin siiresi kisalir ve ici daha yumusak, disi
citir olur.
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