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Sire: 40 Dakika dk
Tarif:

>> Hazirhk Siresi: 15 Dakika
>> Pisirme Suresi: 25 Dakika
>> Kac Kisilik: 8 Dilim

Malzemeler:

e 2 adet yumurta
e 100 gr bitter cikolata
e 1/2 cay bardagi hindistancevizi yagi
e 1/2 su bardagi toz seker (veya hurma puresi)
e 1 cay bardagi badem unu
e 1 yemek kasigi kakao
e 1/2 cay kasigi kabartma tozu
e 1 cay kasigil vanilya 6zu
e Bir tutam tuz
Yapihsi:
1. Cikolatayi eritin:
e Bitter cikolatay! ve hindistancevizi yagini benmari usulu eritin.
2. Karisimi hazirlayin:
« Yumurtalari sekerle cirpin. Uzerine eriyen cikolatayi, vanilyayi ekleyin.
3. Kuru malzemeleri ekleyin:
e Badem unu, kakao, kabartma tozu ve tuzu karistirarak sivi karisima ilave edin.
4. Firinlama:
e Yagh kagit serili kaliba dokin. Onceden isitilmis 170°C firinda 25 dakika pisirin.

Servis Onerisi:

llik servis edilirse icindeki ¢ikolata daha akiskan olur. Uzerine dondurma veya taze meyve dilimleri
ile sunabilirsiniz.
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>> Ipucu: Daha yogun cikolata lezzeti icin icerisine damla cikolata veya ceviz parcalari
ekleyebilirsiniz.
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