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Sire: 45-50 Dakika dk
Tarif:

>> Hazirhk Siresi: 20 Dakika
>> Pisirme Suresi: 25-30 Dakika
>> Kac Kisilik: 6-8 Kisilik

Malzemeler:

[[] Hamur igin:

e 1 su bardagi ilik sut

Yarim su bardagi sivi yag

e 1 yemek kasigi toz seker

1 tath kasigi tuz

e 1 paket instant maya (10 g)

3,5 su bardagi un (kontrollt ekleyin)

([ ic Harcr:

e Yarim su bardagi sivi yag

e 4 yemek kasigl hashas ezmesi

e 1 yemek kasigi toz seker (istege bagl, tath versiyon icin)

Yapihisi:

1. Hamuru Hazirlama:
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e llik stt, maya ve sekeri karistirip 5 dakika bekletin. Ardindan yag, tuz ve azar azar un
ekleyerek yumusak kivaml bir hamur yogurun. Uzerini értip 30-40 dakika mayalanmaya
birakin.

2. ic Harc1 Hazirlama:

e Bir kasede hashas ezmesini sivi yagla acin. Tath isteniyorsa icine biraz seker ekleyin.

3. Sekil Verme:

e Hamuru bezelere ayirin ve ince uzun sekilde acin. Uzerine hashasli karisimdan sirtp rulo
yapin. istege gére giil sekli verin veya lice katlayarak burgu sekli yapin.

4. Pisirme ve Servis:

« Sekil verdiginiz corekleri yagh kagit serili tepsiye dizin. Onceden isitilmis 180°C firinda 25-30
dakika, Gzeri kizarana kadar pisirin.

>> ipucu: Gorekleri pisirmeden énce lizerlerine yumurta sarisi siirerseniz daha parlak
ve istah acici gorunur.
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