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Siure: 10 Dakika dk

Tarif:

>> Hazirhk Siresi: 10 Dakika
>> Kac Kisilik: 4 Kisilik

Malzemeler

(1 Ana Malzemeler:

e 1 su bardagi tahin

e 2 yemek kasigi limon suyu

e 2 yemek kasigi zeytinyadi

e 1 dis sarimsak (rendelenmis)

e 1 cay kasigi tuz

e 1 cay kasigi kimyon

e 1 cay kasigi pul biber

e 1 cay kasigi tath toz kirmizi biber

¢ 1 cay kasigi sumak (istege bagh)

¢ 3 yemek kasigi su (kivami agmak igin)

[I] Sosu:

e 1 yemek kasigi zeytinyadi
e 1 cay kasigi pul biber

Yapilisi
1] Malzemeleri Karistirma:

e Bir kaseye tahini alin.

 Uzerine limon suyu, rendelenmis sarimsak, tuz, kimyon, pul biber, kirmizi biber ve sumak
ekleyin.

e Karisimi plruzsiz bir kivam alana kadar karnistirin.

2[1 Kivami Acma:

e Karisima azar azar su ekleyerek kivamini agin.
e Kremsi ve akiskan bir kivama gelene kadar karistirmaya devam edin.

3[] Sunum icin Sos Hazirlama:

e Klguk bir tavada zeytinyagini isitin.
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« icine pul biber ekleyerek hafifce kizdirin.
4[] Servis:

e Hibesi bir servis tabagina alin.
« Uzerine hazirladiginiz biberli zeytinyagini gezdirin.
e Yaninda lavas veya ekmekle servis edebilirsiniz.

>> [pucu: Daha hafif bir lezzet icin su miktarini artirarak daha akiskan bir kivam elde
edebilirsiniz.
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