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Siure: 30 Dakika dk
Tarif:

>> Hazirhk Siresi: 10 Dakika
>> Pisirme Suresi: 20 Dakika
>> Kac Kisilik: 4-6 Kisilik

Malzemeler:

1] Ana Malzemeler:

500 gr taze tuzsuz lor peyniri
1 cay bardagi irmik

1 su bardagi toz seker

1 su bardagi sut

1 yumurta sarisi

1] Uzeri icin:

e Toz Antep fistigi
e Bal (istege bagh)

Yapihisi:
1. Karisimin Hazirlanmasi:

e Derin bir tencereye lor peynirini al ve Gzerine irmik, seker, sit ve yumurta sarisini ekleyerek
karistir.
¢ Orta ateste slrekli karistirarak pisirmeye basla.

2. Koyulastirma:

e Karisim koyulasmaya ve kivam almaya baslayinca kisik ateste 15 dakika daha pisir.
¢ Karisim tamamen 6zdeslesince ocaktan al.

3. Servis:

e Sicak veya ilik olarak tabaklara paylastir.
« Uzerine Antep fisti§i serperek veya bal gezdirerek servis et.
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>> ipucu: Hosmerimi daha tath seviyorsan seker miktarini artirabilir veya Gizerine bal
ekleyebilirsin!
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