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. 50.. GIRAZ'IN
PV murracs

Siire: 1 Saat 10 Dakika dk
Tarif:

>> Hazirlik Suresi: 1 saat (dinlendirme ve sogutma dabhil)
>> Pisirme Suresi: 10 dakika
>> Kac Kisilik: 10 adet

ince hamur soguk, yogun cikolata dolgusunun cevresine kapatilir ve kisa-yuksek isida pisirilir.
Dolguyu 6nceden dondurmak sekil vermeyi kolaylastirir.

Malzemeler:

e 2 su bardagi un

Yarim su bardagi ik su

2 yemek kasigi sivi yag

1 yemek kasigi seker

Bir tutam tuz

10 tath kasigi kakaolu findik kremasi

Alerjen Uyarisi:

A igerir: icerir: bugday/gluten; kullanilan kremanin etiketinde siit ve findigi kontrol edin.

On Hazirhk:

ik tepsiyi 6. dakikada kontrol edin; firinlar arasinda suire degisir.

Yapihsi:

1. Dolgu ve hamur:
e Kakaolu kremadan 10 klcuk parca yagli kagida koyup dondurucuda 30 dakika sertlestirin.
e Un, su, yag, seker ve tuzu ele yapismayan purlizsiiz hamur olana dek yogurup orttla 15

dakika dinlendirin.

2. Sekil verin:

e Firini 220°C'ye i1sitin. Hamuru 10 bezeye béllp ince acin; ortasi biraz kalin kalsin.
¢ Donmus kremay! ortaya koyup hamur kenarlarini birlestirerek tamamen kapatin; fazlasini
kesip birlesim yerini alta cevirin.

3. Kisa firinlayin:
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e Tepsiye aralikh dizip 6-8 dakika pisirin; UstU ¢ok kizarmadan c¢ikarin.
« ic dolgu cok sicak olacagindan servis dncesi en az 10 dakika dinlendirin.

Pisme ve Kivam Kontrolu:

Hamur pismis ama acik renkli kalmahdir; uzun pisirme dolguyu akitir ve hamuru sertlestirir.

Saklama:

Kapall kapta oda sicakhginda 1 gun saklayin; bekledikce ici akiskanhgini kaybedebilir.
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