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Siure: 30 Dakika dk
Tarif:

>> Hazirhk Siresi: 20 Dakika
>> Pisirme Suresi: 10 Dakika
>> Kac Kisilik: 4 Kisilik

Malzemeler:

1 Hamuru icin:

e 2 su bardagi un

e 1 cay bardagi su

e 1 cay kasigi tuz

e 1 yemek kasigi sivi yag

[0 ic Harc igin:

e 1 su bardagi toz Antep fistigi
e 4 yemek kasigi toz seker
e 1 cay bardagi kaymak

[[] Uzeri icin:

e 2 yemek kasigi tereyagdi (eritilmis)
¢ 1 yemek kasigi bal veya pudra sekeri

Yapihisi:
1. Hamuru Hazirlayin:

e Unu genis bir kaba alin, tuzu ekleyin.
e Suyu ve sivi yagi ekleyerek yogurun.

e Yumusak bir kivam elde edene kadar yogurduktan sonra Uzerini 6rtiip 15 dakika

dinlendirin.

2. Hamuru Acin ve ic Harci Ekleyin:

e Hamuru 2 esit parcaya baélun.
e Unlanmis tezgahta ince acin.

e Acilan hamurun Uzerine kaymak, toz seker ve Antep fistigini serpistirin.
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3. Hamuru Katlayin:

e Hamurun kenarlarini ice dogru katlayarak kare sekli verin.
« Uzerine hafifce bastirarak inceltin.

4. Pisirme:

e Tavayi Isitin, katmeri yagsiz tavada her iki tarafi kizarana kadar cevirerek pisirin.
e Pistikten sonra lizerine eritilmis tereyagi strin.

5. Servis:

e Sicak olarak Uzerine bal veya pudra sekeri serperek servis edin.

>> ipucu: Daha citir bir katmer icin hamuru acarken icine birka¢ damla sivi yag
ekleyebilirsiniz. Ayrica, firinda pisirmek isterseniz 200°C’de 10-12 dakika pisirebilirsiniz.
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