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. 50.. GIRAZ'IN
PV murracs

Siure: 20 Dakika dk
Tarif:

>> Hazirhk Siresi: 10 Dakika
>> Pisirme Suresi: 10 Dakika
>> Kac Kisilik: 4 Kisilik

Malzemeler:

3 adet yumurta

1 su bardagi sut

e 1 su bardagi un

1 cay kasigi tuz

1 cay kasigI karabiber

1 cay kasigi pul biber (istege bagh)

1 yemek kasigi ince dogranmis maydanoz veya dereotu
2 yemek kasigi zeytinyagi veya tereyadi (kizartmak igin)

Yapihisi:
1. Hamuru Hazirlayin:

e Genis bir kasede yumurtalari ¢irpin.

e SUt0 ekleyip karnistirin.

e Unu azar azar ekleyerek puruzsuz bir kivam alana kadar cirpin.
e Tuz, karabiber, pul biber ve ince dogranmis yesillikleri ekleyin.

2. Tavada Pisirme:

e Tavayi isitin ve zeytinyagini ekleyin.

e Hazirlanan hamurdan bir kepce dokin ve tavayi hafifce sallayarak yayilmasini saglayin.
e Orta ateste alti kizarana kadar pisirin, ardindan ters cevirip diger tarafini da pisirin.

e Ayni islemi kalan hamur icin de tekrarlayin.

3. Servis:

e Kayganalari sicak veya ilik olarak servis yapabilirsiniz.
e Yaninda peynir, bal veya yogurt ile sunabilirsiniz.

>> ipucu: Daha kabarik bir kaygana icin hamura yarim cay kasigi kabartma tozu
ekleyebilirsiniz. Ayrica, tath versiyonu icin baharatlar eklemeyip icine bal veya recel
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surebilirsiniz.
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