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PV murracs

Sure: 35 Dakika dk

Tarif:

Kereviz Corbasi

>> Hazirlhik Suresi: 10 dakika
>> Pisirme Suresi: 25 dakika
>> Kac Kisilik: 4 kisilik

Malzemeler:

e 1 adet orta boy kereviz (soyulmus ve kiip dogranmis)
1 adet havuc¢ (rendelenmis)

1 adet patates (klcuk kupler halinde dogranmis)
1 adet sogan (dogranmis)

1 yemek kasigi tereyagi

1 yemek kasigi un

4 su bardagi su veya sebze suyu

1 cay kasigi tuz

1 cay kasigl karabiber

1 cay kasigI muskat rendesi (istege bagli)

1 su bardagi sut veya krema

Yapilisi:
1. Sebzeleri Soteleme:

e Tereyagini tencerede eritip dogranmis sogani ekleyerek kavurun.
e Havug, patates ve kerevizi ekleyerek 5 dakika soteleyin.

2. Corbayi Pisirme:

e Unu ekleyip sebzelerle birlikte kavurmaya devam edin.
e Su veya sebze suyunu ekleyerek kaynamaya birakin.
e Sebzeler yumusayana kadar orta ateste yaklasik 15 dakika pisirin.

3. Blender ile Piire Haline Getirme:

e Corbayi ocaktan alip blenderdan gecirerek purizsiz hale getirin.
e SUt veya kremayi ekleyip karistirin.

e Tuz, karabiber ve istege bagli olarak muskat rendesi ekleyerek tatlandirin.
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4. Servis:

e Corbayi sicak olarak servis edin.
o Uzerine kiyilmis dereotu veya kruton ekleyerek sunabilirsiniz.

>> Ipucu: Daha yogun bir lezzet icin sebzeleri pisirmeden énce biraz zeytinyaginda hafif
karamelize edebilirsiniz.
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