Kiymahi Makarna
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V' murrace

oégo.. GIRAZ'IN
Siire: 30 Dakika dk
Tarif:

>> Hazirhk Siresi: 5 dakika
>> Pisirme Suresi: 25 dakika
>> Kac Kisilik: 4 kisilik

Malzemeler:

1 paket makarna (spagetti/penne)
250 g kiyma

1 adet sogan (dogranmis)

2 dis sarimsak (opsiyonel)

2 yemek kasigi zeytinyadi

1 yemek kasigi domates salgasi

2 adet domates (rendelenmis)

1 cay kasigi tuz

1 cay kasigi karabiber

1 cay kasigi kekik

Servis Onerisi:

Uzerine rendelenmis peynir ve karabiber ekleyerek servis edebilirsiniz.

Yapihsi:
1. Sosu hazirlama:

e Zeytinyaginda sogani kavurun, kiymay! ekleyip rengi donene kadar pisirin. Salca ve
domatesi ekleyip 10 dakika pisirin.

2. Makarnayi haslama:
e Makarnayi tuzlu suda al dente haslayip stzun.
3. Birlestirme:

e Makarnayi sosla harmanlayin, sicak servis edin.

>> [pucu: Makarnayi sosla birlestirirken 2-3 kasik haslama suyundan eklemek sosu daha parlak
yapar.
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