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Kozlenmis Biber Salatasi
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Siure: 25 Dakika dk
Tarif:

>> Hazirhk Suresi: 10 dakika
>> Pisirme Suresi: 15 dakika (kdzleme stresi)
>> Kac Kisilik: 4 kisilik

Malzemeler:

6 adet kirmizi kapya biber

2 dis sarimsak (ezilmis)

3 yemek kasigi zeytinyagi

1 yemek kasigi sirke veya limon suyu
1 cay kasigi tuz

1 cay kasigi pul biber (istege bagh)
5-6 dal maydanoz (ince kiyilimis)

Yapihsi:
1. Biberleri Kozleme:

e Kapya biberleri ocakta, firinda veya tost makinesinde k&zleyin.
e Kbézlenen biberleri bir posete koyup 5 dakika bekletin.
e Kabuklarini soyup cekirdeklerini cikarin ve jilyen dograyin.

2. Sosu Hazirlama:

e Bir kasede zeytinyagi, sirke (veya limon suyu), ezilmis sarimsak ve tuzu karistirin.
e Dogranmis kézlenmis biberleri ekleyip karistirin.

3. Servis:

e Servis tabagina alin, Gzerine pul biber ve kiyllmis maydanoz serpin.
e Soguk veya ilik servis yapin.

>> Ipucu: Daha lezzetli bir tat icin izerine ceviz veya beyaz peynir ekleyebilirsiniz.
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