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V' murrace

oégo.. GIRAZ'IN
Siire: 3-4 Saat dk
Tarif:

>> Hazirhk Siresi: 15 dakika
>> Pisirme Suresi: 3-4 saat
>> Kac Kisilik: 4 kisilik

Malzemeler:

1 kg kemikli kuzu incik veya kol
3 yemek kasigi zeytinyagi

2 dis sarimsak (butdn)

1 tath kasigi tuz

1 cay kasig! karabiber

1 cay kasigi kekik

e 1 su bardagi sicak su

2 yemek kasigi tereyagi

Yapihsi:
1. Eti marine etme:

e Kuzu etini blyuk bir kaba alin, Gzerine zeytinyadi, tuz, karabiber ve kekik ekleyerek iyice
ovalayin.
e Sarimsaklari ekleyerek 30 dakika dinlendirin.

2. Kuzu tandir pisirme:

¢ Genis ve derin bir firin tepsisine veya guvecg kabina eti yerlestirin.

e Sicak suyu ekleyin, Gzerini aliminyum folyo ile sikica kapatin.

e Onceden 150°C’ye isitilmis firinda 3-4 saat boyunca agir agir pisirin.

e Pisme sliresinin son 30 dakikasinda folyoyu cikarip Uzerine tereyadi surerek kizarmasini
saglayin.

3. Servis:

e Kuzu tandiri sicak olarak, piring pilavi ve kozlenmis sebzeler ile servis edin.

>> Ipucu: Firin 1sisini diisiik tutmak (150°C), etin yumusacik ve lif lif ayrilmasini saglar.
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