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. 50.. GIRAZ'IN
PV murracs

Sire: 40 Dakika dk
Tarif:

>> Hazirhk Suresi: 10 dakika
(1] Bekleme Suresi: 30 dakika (daha iyi aroma icin)
>> Kac Kisilik: 4-6 kisilik

Malzemeler:

5 adet limon

¢ 1 su bardagi toz seker

1 litre soguk su

10-12 yaprak taze nane (istege bagh)
1 su bardagi buz kipleri

Yapihsi:
1. Limonlarn Hazirlama:

e Limonlarin kabuklarini rendeleyin ve bir kaseye alin.

« Uzerine sekeri ekleyerek elinizle iyice ovalayin (bu ydntem daha yogun aroma saglar).

e Limonlari sikin ve suyunu bir kaba alin.
2. Limonatay! Karistirma:

e Limon kabugu ve seker karisimini stizerek limon suyuna ekleyin.

o Uzerine soguk su ve buz kiplerini ekleyerek iyice karstirin.

« Daha aromatik bir tat icin nane yapraklarini ekleyip 30 dakika buzdolabinda
bekletin.

3. Servis:

e Soguyan limonatayi sizerek bardaklara dokun.
e Limon dilimleri ve nane yapraklari ile susleyerek servis edin.

>> Ipucu: Daha tath bir limonata icin bal veya akcaagac surubu ekleyebilirsiniz.
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