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Siure: 35 Dakika dk
Tarif:

>> Hazirhk Siresi: 10 dakika
>> Pisirme Suresi: 25 dakika
>> Kac Kisilik: 4 kisilik

Malzemeler:

e 1 su bardagi kirmizi mercimek

e 1 adet kuru sogan (ince dogranmis)
e 1 yemek kasigi tereyad

e 1 yemek kasigi zeytinyadi

e 1 cay kasigi kimyon

e 1 cay kasigi tuz

e 1 cay kasig! karabiber

e 1 cay kasigl kirmizi toz biber

¢ 1 dis sarimsak (ezilmis)

e 4 su bardagi sicak su veya tavuk suyu
¢ 1 adet limon (servis icin)

Yapilisi:
1. Sogan ve Sarimsagi Kavurma:

e Tereyagini ve zeytinyadini tencerede isitin.
e Dogranmis sogani ve sarimsagi ekleyip kavurun.

2. Mercimek ve Baharatlan Ekleyerek Pisirme:

e Yikanmis mercimegi ekleyin ve karistirin.
e Kimyon, tuz, karabiber ve kirmizi toz biberi ekleyin.
e Sicak suyu ekleyip kaynamaya birakin.

3. Blenderdan Gecirme ve Servis:

e Corbay! blenderdan gecirerek purlzsluz hale getirin.
e Uzerine limon sikarak sicak servis edin.

>> ipucu: Daha lezzetli bir mahluta corbasi icin lizerine eritilmis tereyagi ve pul biber

gezdirebilirsiniz.
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