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V' murrace

oégo.. GIRAZ'IN
Siire: 35 Dakika dk
Tarif:

>> Hazirhk Siresi: 10 Dakika
>> Pisirme Suresi: 25 Dakika
>> Kac Kisilik: 4 Kisilik

Malzemeler:

1 su bardagi arpa sehriye

200 gr kulttr mantari (dogranmis)

1 adet kliclk sogan (ince dogranmis)

2 yemek kasigi zeytinyagi

1 yemek kasigi tereyagi

2 su bardagi sicak su veya sebze suyu

e Tuz, karabiber

istege bagli: ince kiyilmis maydanoz (lizeri icin)

Yapihsi:
1. Mantarlar soteleyin:
e Zeytinyaginda dogranmis mantarlari suyunu salip cekene kadar soteleyin.
2. Sogan ve sehriyeyi ekleyin:
e Sogani ve ardindan sehriyeyi ekleyip birkac¢ dakika kavurun.
3. Pisirme:

e Sicak suyu, tuzu ve baharatlar ekleyin. Kapagini kapatip kisik ateste suyunu ¢cekene kadar
pisirin.

Servis Onerisi:

Uzerine taze kiyilmis maydanoz serpip sicak olarak servis edebilirsiniz. Et yemeklerinin yaninda
harika gider.

>> [pucu: Daha aromatik bir tat icin pilava pisirme esnasinda birka¢ damla limon suyu
ekleyebilirsiniz.
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