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Siure: 35 Dakika dk
Tarif:

>> Hazirhk Siresi: 20 Dakika
>> Pisirme Suresi: 15 Dakika
>> Kac Kisilik: 4-6 Kisilik

Malzemeler:

Hamur icin:

3 su bardagi un

1 tath kasig tuz

1 su bardagi ik su (kontrolll ekleyin)
2 yemek kasigi yogurt

2 yemek kasigi sivi yag

Arasina Surmek icin:

e 50 gr tereyadi (eritilmis)
e 1 yemek kasigi un

Yapilisi:

1] Hamurun Hazirlanmasi
Unu yogurma kabina alin. Ortasini havuz gibi acip tuz, yogurt, sivi yag ve suyu ekleyerek yumusak
kivamli bir hamur yogurun. Hamuru 4 esit bezeye ayirin ve Gzerini 6rtlip 10 dakika dinlendirin.

2[] Hamurun Acilmasi
Bezeleri unlanmis zeminde ince olacak sekilde acin. Eritilmis tereyagdi ile unu karistirip actiginiz
hamurun Gzerine surin. Hamuru rulo yapip kendi etrafinda sararak gul sekli verin.

30 Sekillendirme ve Pisirme
Hazirladiginiz gul seklindeki hamurlar hafifce bastirarak tekrar agin. Tavayi isitin ve katmerleri her
iki tarafi altin rengini alana kadar pisirin.

Lezzet ipucu: >>

([ Katmerin arasina isterseniz ince ¢ekilmis ceviz veya toz seker de ekleyerek tatl versiyonunu
yapabilirsiniz. Ayrica sicak servis etmek yumusakhgini korur.
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