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Mini Peynirli Milfoyler
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Siire: 30 Dakika dk
Tarif:

>> Hazirhk Siresi: 10 Dakika
>> Pisirme Suresi: 20 Dakika
>> Kac Kisilik: 4-6 Kisilik

Malzemeler:

(0 Ana Malzemeler:

1 paket milféy hamuru

150 g beyaz peynir

1 tutam ince dogranmis maydanoz

1 yumurta (Uzeri icin)

1] Serbeti/Sosu (varsa):

e Yok

Yapilisi:
1. Hazirhk:

e Milfoy hamurlarini oda sicakliginda birkac dakika bekletin.
e ic harci icin beyaz peyniri bir kasede ezin ve maydanozla karistirin.

2. Sekil Verme:

e Yumusamis milfdéy karelerini capraz olacak sekilde licgen olarak kesin veya butin halde
kullanin.
« ic harci ortasina yerlestirin. Uclarini kapatin ve catalla kenarlarina bastirarak sabitleyin.

3. Pisirme:
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e Firin tepsisine yagl kagit serin ve milféyleri dizin.
« Uzerlerine cirpilmis yumurta siran.
« Onceden sitilmis 180°C firinda 20 dakika, Uzeri kizarana kadar pisirin.

4. Servis:

e Firindan cikan sicak milféyleri ilik cay veya ayranla servis edebilirsiniz.
e Yanina domates ve salatalik dilimleri guzel bir eslikci olur.

>> Ipucu: Milféyleri firina vermeden énce buzdolabinda 10 dakika bekletmek, daha
kabarik ve gevrek olmalarini saglar.
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