y®, FiRAZIN
MUTFACH

Naneli Limonata

1/2



V' murrace

oégo.. GIRAZ'IN

Siure: 10 Dakika dk
Tarif:

>> Hazirhk Siresi: 10 Dakika
>> Pisirme Suresi: Yok
>> Kac Kisilik: 4-6 Kisilik

Malzemeler:

4 adet limon

¢ 1 su bardagi toz seker

1 litre soguk su

1/2 su bardagi taze nane yapradi

1 su bardagi buz kipleri

1 adet limon (dilimlenmis, sisleme icin)

Yapilisi:
1. Limonlar Hazirlama

e Limonlari iyice yikayin ve kabuklarini rendeleyin.
e Ardindan limonlari ikiye bolip suyunu sikin.

2. Sekerli Karisimi Hazirlama

e Limon kabuklarini ve sekeri bir kaba alin, sekerin limon kabuklariyla iyice karismasi icin
elinizle hafifce ovalayin.
« Uzerine taze limon suyunu ekleyin ve karisimi karistirin.

3. Limonatayr Tamamlama

e Soguk suyu ekleyerek iyice karistirin.
e Karisimi stizerek sUrahiye alin.
« icine buz kipleri ve taze nane yapraklarini ekleyin.

4. Servis

e Bardaklara buzlu naneli limonatayi doldurun.
« Uzerine ince limon dilimleri ekleyerek siisleyin.

>> [pucu: Limonatanin daha aromatik olmasi icin limon kabuklarini sekerle ovduktan sonra 5
dakika bekletin. Daha ferah bir tat icin birkac dal feslegen ekleyebilirsiniz.
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