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Sire: 20 Dakika dk
Tarif:

>> Hazirhk Siresi: 15 dakika
>> Pisirme Siresi: 5 dakika
>> Kac Kisilik: 6 kisilik

Malzemeler:

2 su bardagi taze nar suyu
4 limon

3/4 su bardagi toz seker

5 su bardagi soguk su

1 su bardagi buz

1/2 su bardagi nar tanesi
8 yaprak taze nane

On Hazirhk:

Meyveleri ve taze otlar iyice yikayip kurutun. Soguk iceceklerde kullanilacak malzemeleri
onceden sogutun; sicak demlemelerde suyu kaynattiktan sonra uygun sicakliga gelmesi icin kisa
sure bekletin.

Servis Onerisi:

Nar taneleri, limon dilimleri ve buzla soguk servis edin.

Yapihsi:
1. Limon aromasini ¢ikarin:

e Limon kabuklarini sekerle birkag dakika ovarak yaglarini serbest birakin.

2. Suyu sikin:

e Limonlarin suyunu cikarip ¢ekirdek ve iri posasini stzun.

3. Kanistirin:

e Nar suyu, limon suyu, sekerli kabuk ve soguk suyu birlestirin.
e Karistirma islemini malzemeleri ezmeden, alttan Uste dogru yapin. Tuz ve baharati son kez
kontrol ettikten sonra bir sonraki asamaya gecin.
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4. Sogutun:

e Karisimi stizup buz, nar tanesi ve nane ekleyin.
e Karistirma islemini malzemeleri ezmeden, alttan Uste dogdru yapin. Tuz ve baharati son kez
kontrol ettikten sonra bir sonraki asamaya gecin.

Pisme ve Kivam Kontrolu:

icecegin tathlk ve asit dengesini sogukken yeniden kontrol edin. Buz eklenecekse tadin hafif
seyrelenecegini hesaba katin; sttlli icecekleri servis zamanina kadar sogukta tutun.

>> Ipucu: Nar suyunun eksiligine goére sekeri son asamada kontroll(i ayarlayin.
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