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Siure: 35 Dakika dk
Tarif:

>> Hazirhk Siresi: 20 Dakika
>> Pisirme Suresi: 15 Dakika
>> Kac Kisilik: 4 Kisilik

Malzemeler:

[[] Hamur igin:
e 3 su bardagi un
e 1 tath kasigi tuz
e 1 su bardagi ik su (gerektikce eklenebilir)

([ ic Harcr:

3 adet haslanmis patates

1 adet kuru sogan (ince dogranmis)

1 tath kasigi salca

1 tath kasigi pul biber

1 tath kasigi toz kirmizi biber

2 yemek kasigi sivi yag

Tuz, karabiber

Yapihisi:
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1. Hamuru Hazirlama:

e Unu derin bir kaba alin, ortasini agin. Tuz ve 1lik suyu yavas yavas ekleyerek yogurun. Ele
yapismayan yumusak bir hamur elde edin. Uzerini értiip 15 dakika dinlendirin.

2. ic Harci Hazirlama:

e Tavada sogani sivi yag ile soteleyin. Salcay! ekleyip karistirin. Haslanmis ve ezilmis
patatesleri ekleyin. Baharatlarla tatlandirip harci sogumaya birakin.

3. Gozlemeyi Acma ve Pisirme:

e Hamurdan bezeler alin, unlu zeminde ince yuvarlak sekilde acin. Ortasina i¢ harctan koyun,
yarim daire seklinde kapatin. Tavada her iki tarafini kizarana kadar pisirin.

4. Servis:

o GoOzlemeleri sicakken tereyadi ile hafifce yaglayarak servis edebilirsiniz. Yanina ayran veya
cay cok yakisir.

>> [pucu: i¢ harci bir giin 6nceden hazirlarsaniz gézlemeleri sabah cok daha pratik
sekilde yapabilirsiniz.
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