FIRAZ'IN
MUTFACH

Patatesli Kol Boregi
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V' murrace

oégo.. GIRAZ'IN
Sire: 50 Dakika dk
Tarif:

>> Hazirhk Siresi: 20 Dakika
>> Pisirme Suresi: 30 Dakika
>> Kac Kisilik: 6-8 Kisilik

Malzemeler:

4 adet yufka

3 adet orta boy patates (haslanmis, ezilmis)

1 adet kuru sogan (dogranmis)

2 yemek kasigi sivi yag

1 cay kasig! karabiber

1 cay kasigi pul biber

1 cay kasigi tuz

1 su bardagi yogurt

1/2 su bardagi sivi yag (yufkalarin arasina sirmek icin)
1 adet yumurta sarisi (Uzeri icin)

Yapihsi:
1. ic harci hazirlayin:

e Sogani sivi yagda kavurun. Ezilmis patatesi ve baharatlar ekleyip karistirin. SoGumaya
birakin.

2. Yufkayi doldurun:
« Bir yufkayi serin, yogurt ve sivi yag karisimi stirin. i¢c harctan yerlestirip rulo seklinde sarin.
3. Sekil verip pisirin:

 Ruloyu yagli kagit serili tepsiye yerlestirin. Uzerine yumurta sarisi sriin. 180°C firinda 30
dakika pisirin.

Servis Onerisi:

Yaninda cay ve yogurtlu salata ile harika gider. Uzerine coérek otu serpmeyi unutmayin.

>> Ipucu: Béregi hazirlayip buzlukta bekletebilir, dilediginiz zaman pisirebilirsiniz.
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