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Pepecura Tathsi (Rize)
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PV murracs

Siure: 30 Dakika dk
Tarif:

>> Hazirhk Siresi: 10 Dakika
>> Pisirme Suresi: 20 Dakika
>> Kac Kisilik: 4-6 Kisilik

Malzemeler:

1 kg kokulu siyah Gzim (izabella veya Karadeniz Gzimleri)
1 su bardagi toz seker
e 4 su bardagi su

4 yemek kasigr misir nisastasi
1 cay kasigi tarcin (istege bagl)

Yapihsi:
1. Uzimleri Haslayin:

o Uztimleri saplarindan ayirin ve bol suyla yikayin.
e Tencereye UzUmleri ve suyu ekleyerek kaynamaya birakin.
o Uzimler yumusayinca bir siizgecten gecirerek posasini ayirin.

2. Seker ve Nisastay! Ekleyin:

e SUzUlen UzUm suyunu tekrar tencereye alin.
e Sekeri ekleyip karistirin ve kisik ateste kaynamaya birakin.
e Ayri bir kapta misir nisastasini az miktarda suyla acin ve Gzim suyuna yavasca ekleyerek

surekli karistirin.

3. Kivam Alana Kadar Pisirin:

e Karisimi surekli karistirarak kivam alana kadar pisirin (yaklasik 10 dakika).
o Kaynadiginda ocaktan alin.

4. Servis:

e Pepecurayi kaselere paylastirin.

« Uzerine tarcin serperek buzdolabinda en az 2 saat sogumaya birakin.
e Soguk servis edin.
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>> ipucu: Tathyi daha yogun bir kivamda seviyorsaniz nisasta miktarini biraz
artirabilirsiniz. Ayrica, lUzerine findik kiriklari serperek servis edebilirsiniz.
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