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Siure: 25 Dakika dk
Tarif:

>> Hazirhk Siresi: 10 dakika
>> Pisirme Suresi: 15 dakika
>> Kac Kisilik: 4 kisilik

Malzemeler:

¢ 1 paket makarna (tercihen spagetti veya penne)
e 2 su bardagi taze feslegen yapragi

e 2 dis sarimsak

e 1/2 su bardagi zeytinyagi

e 1/3 su bardagi rendelenmis parmesan peyniri

e 1/3 su bardagi cam fistigi veya ceviz

e 1 cay kasigi tuz

e 1 cay kasigi karabiber

e 1/2 cay kasigi limon suyu (istege bagl)

Yapihsi:
1. Makarnayi haslayin.

¢ Genis bir tencerede su kaynatin, icine tuz ekleyin.
e Makarnay ekleyip paket Uzerindeki stireye gére haslayin.
e Haslanan makarnayi suzUup bir kenara alin.

2. Pesto sosunu hazirlayin.

Feslegen yapraklarini, sarimsagi, cam fistigini (veya cevizi) ve tuzu mutfak robotuna alin.
Malzemeler plre haline gelene kadar cekin.

Ardindan yavas yavas zeytinyagini ekleyerek karistirmaya devam edin.

Son olarak parmesan peynirini ve limon suyunu ekleyip karistirin.

3. Makarnayi sosla bulusturun.

¢ Haslanmis makarnay! genis bir kaba alin ve lGzerine pesto sosunu ekleyin.
e Sosun her yere esit dagilmasi icin guzelce karistirin.

4. Servis yapin.
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« Uzerine ekstra parmesan peyniri ve birkac feslegen yapragi ekleyerek sicak servis edin.

[ Puf Noktasi: Daha lezzetli bir sonug icin makarnayi hasladiktan sonra 2 yemek kasigi haslama
suyunu sosun icine ekleyebilirsiniz.
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