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Peynirli Tepsi
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. ﬁo.. GIRAZ'IN
PV murracs
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Siure: 50 Dakika dk
Tarif:

>> Hazirhk Siresi: 20 Dakika
>> Pisirme Suresi: 30 Dakika
>> Kac Kisilik: 6-8 Kisilik

Malzemeler:

e 5 adet yufka

e 300 gr beyaz peynir veya lor peyniri

e 1/2 demet maydanoz (ince dogranmis)
Sosu icin:

e 1 su bardagi sut

e 1/2 su bardagi sivi yag

e 2 adet yumurta (birinin sarisi Uzeri icin ayrilacak)
Uzeri icin:

e 1 yumurta sarisi

e Susam veya corek otu

Yapihsi:

10 I¢c Harcin Hazirlanmasi
Peynir ve ince kiyllmis maydanozu bir kapta karistirin.

2[] Sosun Hazirlanmasi
Sit, sivi yag ve 1 tam yumurta + 1 yumurta beyazini karistirarak sosu hazirlayin.
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30 Boregin Kat Kat Hazirlanmasi

Firin tepsisini yaglayin. ilk yufkayi kenarlari disar sarkacak sekilde serin. Her katin arasina sostan
surerek yufkalar yerlestirin. 2. ve 3. kata i¢ harci serpistirin. Tum katlar bitince disa sarkan
yufkalari ice kivirin.

4[] Pisirme
Uzerine yumurta sarisi siirlin, susam serpin. Onceden isitilmis 180°C firinda 30 dakika, Gzeri
kizarana kadar pisirin.

Lezzet ipucu: >>

(] Boregi dilimledikten sonra 5 dakika dinlendirerek servis ederseniz daha dizgin ve dagilmadan
kesilmis parcalar elde edersiniz.
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