FIRAZ'IN

Portakalli Havuc Salatasi
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. &0.. GIRAZ'IN
PV murracs

Sire: 15 Dakika dk
Tarif:

>> Hazirhk Siresi: 15 Dakika
>> Pisirme Suresi: Yok
>> Kag Kisilik: 4 Kisilik

Malzemeler:

3 adet buyuk havuc (rendelenmis)

1 adet blyUk portakal (suyu ve kabugu rendesi)

2 yemek kasigi zeytinyadi

1 tath kasigi limon suyu

1 cay kasigi tuz

istege bagli: ince dogranmis maydanoz, kirmizi biber, ceviz

Yapilisi:
1. Havuclari hazirlayin:
e Havuclari rendeleyin ve genis bir kaseye alin.
2. Portakali ekleyin:
e Portakalin suyunu sikin ve kabugunu rendeleyerek havuclara ekleyin.
3. Sosu karistirin:
e Zeytinyadi, limon suyu ve tuzu kiguk bir kapta karistirin.
4. Malzemeleri birlestirin:

« Sosu havuclu karisima dokiip iyice harmanlayin. istege gére maydanoz, ceviz ya da baharat
ekleyin.

Servis Onerisi:

Salatayl marul yapraklari Gzerinde sunabilir, Gstline birkac parca portakal dilimi yerlestirerek sik
bir sunum yapabilirsiniz.

>> [pucu: Salatanin daha ferah bir aroma kazanmasi icin birkac yaprak taze nane
ekleyebilirsiniz.

2/2



