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Pratik Pancake (Krep)
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Sure: 15 Dakika dk
Tarif:

>> Hazirhk Siresi: 5 dakika
>> Pisirme Suresi: 10 dakika
>> Kac Kisilik: 4 kisilik

Malzemeler:

1 su bardagi un

e 1 su bardagi sut

1 adet yumurta

1 yemek kasigi toz seker

1 cay kasigi kabartma tozu

1 cay kasigi vanilya 6zatu (istege bagh)

1 yemek kasigi eritilmis tereyagi veya sivi yag
1 cay kasigi tuz

Pisirmek icin tereyagi veya sivi yag

Yapihsi:
1. Hamuru hazirlayin:

e Bir kaseye yumurtayi kirin ve girpin.
e Seker, sut, un, kabartma tozu, vanilya ve tuzu ekleyin.
e PUrdzsuz bir kivam alana kadar cirpin.

2. Tavay! hazirlayin:
e Yapismaz bir tavayi orta ateste Isitin ve tereyadi veya sivi yag ile hafifce yaglayin.
3. Pancake’leri pisirin:

e Tavaya bir kepce pancake hamuru dékin ve yayilmasini bekleyin.
« Uzeri gdz g6z olup hafifce kabarinca spatula ile cevirin.
e Her iki tarafi altin rengi olana kadar pisirin.

4. Servis yapin:

e Sicak pancake’leri bal, recel, cikolata sosu veya meyvelerle susleyerek servis edin.
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[ Puf Noktasi: Daha kabarik pancake’ler icin hamuru cirptiktan sonra 5 dakika
dinlendirebilirsiniz.
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