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Salep Aromali Sicak Kahve
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Sire: 15 Dakika dk
Tarif:

>> Hazirlhk Suresi: 5 Dakika
>> Pisirme Suresi: 10 Dakika
>> Kac Kisilik: 2 Kisilik

Malzemeler:

2 su bardagi sut

2 yemek kasigi Turk kahvesi

1 tath kasigi toz salep

1 tath kasigi toz seker veya bal

1 cay kasigi tarcin

1 cay kasigi vanilya 6zatu (istege bagh)
Uzeri icin: Toz tarcin veya kakao

Yapihsi:
1. Satu Isitma

e SUtU bir cezve veya klUcuk bir tencereye alin.
e Orta ateste 1sitin ve kaynamadan 6nce altini kisin.

2. Kahve ve Salepi Ekleyin

e Isinan sute Turk kahvesi, toz salep ve sekeri ekleyin.
e Karisimi iyice ¢irparak purizstz hale getirin.

3. Kisik Ateste Pisirme
e Karisimi kisik ateste 5 dakika pisirin, arada karistirarak kopUk olusmasini saglayin.
4. Servis

o Kahveyi fincanlara dékidn ve Uzerine bir tutam tarcin veya kakao serpin.
e Yaninda bir parca lokum veya cikolata ile servis edin.

>> Ipucu: Daha yogun bir aroma icin kahveyi hafifce cirpabilirsiniz. Ayrica bir tutam muskat
rendesi ekleyerek farkh bir lezzet elde edebilirsiniz.
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