&

San Sebastian Cheesecake
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Siire: 50-55 Dakika dk
Tarif:

>> Hazirhk Siresi: 15 Dakika
>> Pisirme Suresi: 35-40 Dakika
>> Kac Kisilik: 6-8 Kisilik

Malzemeler:

[1] Cheesecake Karisimi icin:

600 gr krem peynir (Labne veya mascarpone)
1 su bardagi toz seker

4 adet yumurta

2 su bardagi krema (400 ml)

2 yemek kasigi un

1 paket vanilin

Yapihisi:
1. Karisimin Hazirlanmasi:

e Krem peyniri ve sekeri mikserle cirp.
e Yumurtalari tek tek ekleyerek cirpmaya devam et.
e Krema, vanilin ve unu ekleyerek purizstz kivam alana kadar karistir.

2. Kalibin Hazirlanmasi:

e 22 cm capinda kelepceli kalibin tabanina yagli kagit ser.
e Karisimi kaliba dék ve hafif¢e tezgaha vurarak hava kabarciklarini ¢ikar.

3. Pisirme:

« Onceden isitilmis 200°C firinda Usti kizarana kadar 35-40 dakika pisir.
e Cheesecake'in ortasi hafif sallaniyorsa kivami dogru demektir.

4. Dinlendirme ve Servis:

e Firindan cikardiktan sonra oda sicakliginda sogumaya birak.
e Ardindan buzdolabinda en az 4 saat dinlendir.
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« Uzerini karamel sos veya meyve soslari ile siisleyerek servis et.

>> ipucu: Firindan ciktiginda cheesecake’in ortasi hafif sallaniyorsa endiselenme, bu
onun dogru kivamda oldugunun gostergesidir!
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