FIRAZ'IN
MUTFACH

Sarimsakh Zeytinyagli Spagetti
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V' murrace

oégo.. GIRAZ'IN
Sire: 20 Dakika dk
Tarif:

>> Hazirhk Siresi: 5 dakika
>> Pisirme Suresi: 15 dakika
>> Kac Kisilik: 2-3 kisilik

Malzemeler:

250 g spagetti

3 yemek kasigi zeytinyagi

3 dis sarimsak (ince dilim)

1 cay kasigi tuz

1/2 cay kasigi pul biber (opsiyonel)

1 yemek kasigi maydanoz (ince kiyillmis)

Servis Onerisi:

Uzerine maydanoz ve pul biber serpip sicak servis edin. Yanina roka salatasi yakisir.

Yapihsi:
1. Makarnayi haslama:
e Spagettiyi tuzlu suda al dente haslayin, sizmeden 6nce 1/2 bardak haslama suyu ayirin.
2. Sarimsak yagi:
e Zeytinyaginda sarimsadi cok hafif renk alana kadar 1-2 dakika cevirin (yakmayin).
3. Birlestirme:

e Spagettiyi tavaya alin. Ayirdiginiz sudan 2-3 kasik ekleyip harmanlayin. Maydanozu ekleyin.

>> Ipucu: Sarimsak yanarsa aci tat birakir; disiik ateste kisa siire cevirin.
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