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. 50.. GIRAZ'IN
PV murracs

Siure: 30 Dakika dk
Tarif:

>> Hazirhk Siresi: 10 dakika
>> Pisirme Suresi: 20 dakika
>> Kac Kisilik: 4 kisilik

Malzemeler:

1 cay bardagi tel veya arpa sehriye

1 adet havuc (rendelenmis)

1 adet patates (kuguk kupler halinde dogranmis)
1 adet kabak (kicuk kipler halinde dogranmis)
1 adet domates (rendelenmis)

1 yemek kasigi salca

1 yemek kasigi sivi yag

5 su bardagi su veya tavuk suyu

1 cay kasigi tuz

1 cay kasigi karabiber

1 cay kasigi pul biber (istege bagh)

Yapilisi:
1. Sebzeleri Soteleme:

e Tencereye sivi yagi ekleyin ve rendelenmis havucu, patatesi ve kabagi ekleyerek birkag
dakika soteleyin.
e Rendelenmis domatesi ve salcayi ekleyip karistirin.

2. Corbayi Kaynatma:

« Uzerine suyu veya tavuk suyunu ekleyin ve kaynamaya birakin.
e Kaynadiktan sonra sehriyeyi ekleyin ve kisik ateste 10-15 dakika pisirin.

3. Baharatlan Ekleyip Servis:

e Tuz, karabiber ve pul biberi ekleyerek karistirin.
e Corbayi sicak olarak servis edin.

>> Ipucu: Daha besleyici bir corba icin icine bezelye veya misir ekleyebilirsiniz. Tavuk suyu
kullanarak lezzetini artirabilirsiniz.
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