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. 50.. GIRAZ'IN
PV murracs

Sire: 2 Saat dk
Tarif:

>> Hazirlhik Suresi: 20 dakika

(0 Mayalanma Suresi: 45 dakika
>> Pisirme Siuresi: 20 dakika
>> Kac Kisilik: 6 adet

Malzemeler:

Hamur icin:

4 su bardagi un

1 su bardagi ilik su

1 yemek kasigi toz seker
1 tath kasig tuz

1 tath kasigr kuru maya
1/4 su bardagi sivi yag

Kaplama icin:

e 1 cay bardagi Gzim pekmezi
e 1 cay bardagi su
e 1 su bardagi susam

Yapihsi:

1. Hamurun Hazirlanmasi:

Unu genis bir kaba alin, tuzu ekleyin ve ortasini acin.

2. Simitleri Sekillendirme:

e Mayalanan hamuru 6 esit parcaya ayirin.

e Her parcayi uzun seritler haline getirip iki ucunu burarak halka sekli verin.

3. Pekmezli Karisima ve Susama Bulama:

Ik su, seker ve mayay!i bir kaba alip 5 dakika bekletin.

Maya karisimini ve sivi yagi ekleyip yumusak bir hamur yogurun.
Uzerini értip 1hk bir ortamda 45 dakika mayalanmaya birakin.
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e Pekmez ve suyu bir kasede karistirin.
e Simitleri 6nce pekmezli suya, sonra bolca susama bulayin.

4. Pisirme:

e Simitleri yagli kagit serili tepsiye dizin.
« Onceden 1sitilmis 200°C firinda 20 dakika altin rengi olana kadar pisirin.

5. Servis:

e Sicak sicak, yaninda peynir ve ¢ayla servis edin.

>> Ipucu: Simitin Gzerinin iyice kizarmasi icin son 5 dakika firinin st rezistansini
acabilirsiniz.
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