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. 50.. GIRAZ'IN
PV murracs

Sire: 40 Dakika dk
Tarif:

>> Hazirhk Siresi: 10 dakika
>> Pisirme Suresi: 30 dakika
>> Kac Kisilik: 6 kisilik

Malzemeler:

1 litre sut

1 cay bardagi piring

1 su bardagi toz seker

2 yemek kasigl bugday nisastasi

1 cay bardagi su (nisastayi acmak icin)
1 paket vanilin

Uzeri icin:

e Toz tarcin veya Antep fistigi

Yapilisi:
1. Pirinci Haslama:

e Pirinci iyice yikayin ve stzun.
e Klcuk bir tencereye alin, Uzerini gececek kadar su ekleyip yumusayana kadar
haslayin.

2. Sutlac Karisimini Hazirlama:

e Blyuk bir tencereye sutl alin ve kaynamaya birakin.

« icine haslanmis pirinci ekleyin ve karistirin.

e Sekeri ekleyerek 10 dakika daha kaynatin.

e Nisastay! 1 cay bardagi su ile acin ve karisima yavasca ekleyin.
¢ Vanilini ekleyip 5 dakika daha kaynatin.

3. Servis:

e Sltlaci kaselere paylastirin.
« Uzerine tarcin veya Antep fistigi serperek soguduktan sonra servis edin.

>> Ipucu: Daha yogun bir kivam icin siit yerine yari yariya krema ekleyebilirsiniz.

2/2



